
Karakteristisk duft af modne brombær og 
krydderier, kompleks og perfekt afbalanceret. En 
unik vin med flot harmoni. Kirsebærrød farve 
med okker nuance.
En avantgarde og innovativ vin, der skiller sig ud 
for sin struktur, smag og kompleksitet. 
Elegante fløjlsbløde tanniner, med en 
vedholdende finish. 
Vinen har lagret minimum 24 mdr. på egefade 
samt  36 mdr. på flaske altså sammenlagt 5 år.
Anbefalet til gryderetter, rødt kød, iberiske pølser 
og salte oste. 

Bodegas La Eralta ligger i hjertet af Rioja. De råder 
over 360 hektar vinmarker, håndterer ca. 4 millioner 
kilo druer om året. Der ligger hele tiden 
ca. 2 millioner flasker til modning og så har de mere 
end 10.000 franske og amerikanske egefade til lagring 
af Crianza, Reserva og Gran Reserva.
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“Tempranillo er navnet på 
Spaniens nationaldrue, og den dan-
ner også grundstammen i denne 
storslåede, nærmest modernistiske 
vin. Den gør op med fortidens hyld-
est til vaniljesmag og er utrolig 
blød, elegant og frugtuøs. Dette er 
opnået ved en 24 måneders lagring 
på træfad, og som er fortsat med 36 
måneders ophold på flaske. 5 års la-
gring er ret enestående og giver en 
superflot vin.”
Erik Mortensen - Den korte avis
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